*kkk

HOTEL ILSENBURG

Essen - Trinken - Genief3en Hotel - Restaurant - Wellness & Beauty - Business - Events

UNSERE SOMMER-BUFFETVORSCHILAGE FUR IHRE VERANSTALTUNG

Schén, dass Sie sich for unser Haus interessieren. Vielen Dank for |hr Vertrauen!

Gerne tberreichen wir lhnen unsere Buffetvorschlage, damit Sie in Ruhe ein paar Anregungen
studieren kénnen. Natirlich kénnen Sie Gange untereinander austauschen, hinzufugen oder
weitere eigene Ideen einbringen.

Wir sind fur Sie da. Sprechen Sie uns einfach anl

BUFFET | € 26,90 pro Person

Vorspeisen:

- Saisonale Blattsalate
mit zweierlei Dressings

- Salat von Gartengurken
mit frischem Dill

- ltalienische Fleischtomaten
mit Zwiebeln und Schnittlauch

- Chicoreesalat
mit Orangenfilets

- Scheiben vom Roastbeef
mit Sauce Tartar und Essiggemise

Suppe:

- Kartoffel-Lauchcremesuppe
mit Cro0tons

Hauptspeisen:

- Gegrillte Hohnerbrust
auf Gemusestreifen mit Champignons und Basmatireis

- Rotbarschfilet gebraten
auf Tomaten-Fenchelgemise und Thymiankartoffeln

Desserts:

- Baileysmousse
mit Beeren

- Obstplatte der Saison
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BUFFET Il € 2990 pro Person
Vorspeisen:
- Knackige Blattsalate der Saison

mit zweierlei Dressing

- Salat von sonnengereiften Tomaten
mit Zwiebeln und frischem Basilikum

- Bio-Karottensalat

- Gurkensalat
mit frischem Gartendill

- Kaseplatte
mit Spiefen von Gouda und Trauben, franzésischem
Camembert, verschieden eingelegtem Harzer Kase & Grissini

- Rustikale Aufschnittplatte
mit verschiedenen Schinken (Lachsschinken,
Schwarzwaélder Schinken) Bratwurst, Rotwurst & Harzer Leberwurst

- Raucherfischplatte
mit Lachsforelle, Regenbogenforellenfilet
und Lachs, dazu Sahnemeerrettich

- Auswahl an Brot und Brétchen
mit unseren Butter-lgeln

Suppe:

- Kartoffeleintopf .Berghotel”
mit Speck, Karotten und Mettbéllchen

Hauptspeisen:
- Schweinefilet auf Rahmchampignons

dazu feines Buttergemuse der Saison und Kartoffelkroketten

Desserts:

- Rote Beerengritze
mit Vanillesauce

- Eistorte .Berghotel”
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BUFFET Il € 30,90 pro Person

Vorspeisen:
- Gebratenes Doradenfilet
auf Fenchel-Orangengemuse

- Thunfisch in Bergpfeffer
auf Glasnudelsalat

- Carpaccio vom Rind
mit Staudensellerie und gerésteten Kirbiskernen

- Asiatischer Geflugel-Lauchsalat

Suppe:

- Ma&hren-Orangenschaumsuppe

Hauptspeisen:

- Meerbarbenfilet, gebraten
an eingelegten Zucchini und gefullten Tomaten

- Gebratenes Zanderfilet
auf Rahmsaverkraut mit glacierten Weintrauben
und Krauter-Kartoffeln

Desserts:

- Frischk&secreme
auf Kiwichuntey

- Zitrusfruchtgrotze
mit Vanilleschaum
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BUFFET IV € 33,90 pro Person
Vorspeisen:
- Knackige Blattsalate der Saison

mit zweierlei Dressing

- Geflogelsalat
mit frischen Champignons und Gartenkrautern

- .Gefullte Eier”
mit Shrimps und Schnittlauch

- Radieschen-Wurstsalat
mit jungem Lauch

- Nudelsalat ,Frohling®
mit Kr&utern, Paprika und jungem Lauch

- Kaseplatte
aus verschiedenen Weichkasesorten
mit sonnengereiften Trauben

- Gemischte Schinkenplatte
mit Serano Schinken, Lachsschinken
und Schwarzwdlder Schinken

- Llachsvariationen
mit Honig-Senf-Dill-Sauce

Suppe:

- ,Harzer Hochzeitssuppe”
mit Eierstich, Nudeln, Mettbdllchen,

buntem Gemuse und frischen Krautern

Hauptspeisen:

- Gebratene Perlhuhnbrust
auf ligurischem Gemuse und Pesto

- Norwegisches Lachsfilet
an Wokgemuse und Basmatireis

Desserts:

- Mousse von der zartbitteren Schokolade
auf Kiwichuntey

- Tramisu .Berghotel”

- Frisches, aufgeschnittenes Obst
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BUFFET V € 39,90 pro Person

Vorspeisen:

- Antipastiplatte
mit Zucchini in wei3em Balsamico, Ofenpaprika
mit Knoblauch und Thymian, Champignons in Olivens!
und dunklem Balsamico

- Scharfer weiBer Bohnensalat
mit Chorizo und gebratenem Doradenfilet

- Carpaccio vom irischen Rinderfilet
mit Pinienkernen und italienischem Parmesan

- Ruccolasalat
mit Balsamicodressing

- Parmaschinken
mit sonnengereiften Charentais-Melonen

- Rohmilchkaseplatte mit franzésischem & italienischem Kase

dazu dunkle und helle Trauben

- Franzosisches Baguette, ltalienisches Toscanello
und Deutsches Vollkornbrot, Butterplatte

Suppe:

- Scharfe Thai-Curry Hiohnersuppe
mit jungem Lauch und asiatischen Nudeln

- ltalienische Tomatensuppe
mit KasecroOtons

Hauptspeisen:

- Gebratenes Milchkalbsteak
auf Speckbohnen und Thymiankartoffeln

- Atlantisches Heilbuttfilet
auf Zuckerschoten-Sojagemuse
und gebackenen Reisbdllchen

Desserts:

- limonen-Mascarponecreme
mit frischen Himbeeren

- Valrhona Schokoladenmousse

mit Muskat und Thai-Mango

- Obstplatte von exotischen Frichten
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